Menu

Carottes rapees “ic local 20 . Vinaigrette balsamigue
Sauté de porc * O - sauce dijonnaise

[Filet de colin lieu MSC™ - Sauce dijonnaise
Haricots blanc a la tomate

Tomme noire IGP=
Créme dessert au chocolat du chef 7 - Langue de chat

17 - BREUIL LE SEC (MAT)"
Du 04/03/2024 au 08/03/2024

Potage de pois cassés

Boulettes a I'agneau - Sauce a la lombarde

/Boulettes végétariennes (3/4/5) - Sauce a la lombarde
Cogniilettes Bic >

Saint Paulin

Fruit de saison

Chou rouge rapé - Vinaigrette
Raviolis au boeuf

/Raviolis aux légumes

Carré de Ligueil =+

Salade de fruits au sirop

Salade verte - Vinaigrette a I'orange
Tartiflette aux dés de dinde

/Gratin de sommes e ferre bic au fromage A tartiflette &
Saint Moret Bie

i

Compote pomme

Quiche aux légumes
Nuggets de poisson

Riz de Camargue IGP pilaf o
Pont I'Evéque AOPE
Roulé a la creme patissiére

Vendredi

oy,

S pio @mmm.o:m_ oo:am:m France  Produit labellisé 7 plat signature

Toutes nos viandes de porc, veau, volaille et boeuf sont d'origine Francaise



w -
17 - BREUIL LE SEC (MA¥)" @
Du 11/03/2024 au 15/03/2024

Menu

Céleri rapé - Vinaigrette fagon cocktail

Cordon bleu de dinde FRO - Sauce tomate
/Pané fromager

Semoule Bic @
Tomme blanche

Fruit de saison (régional) o

Potage de potimarron G

Gratin de pommes de terre, patate douce, camembert et thym
Brie

Flan nappé caramel

Tartinade de thon

Jambon blanc Label Rouge *
/Nuggets végétarien de blé
Macaronis Bio ©

Emmental Bio rapé @

Fruit de saison

Betteraves 8io @ - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne

Emincé de boeuf O - sauce fagon bourguignon
[Boulettes végétariennes (3/4/5) - Sauce facon bourguignon

Carottes bio local ©@® - Riz de Camargue IGP pilaf
Suisse sucré

Cake hanane 2io et chocolat du chef &

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique

Pain burger - Poisson pané 100 % filet Msc - Ketchup - Fromage portion
Frites

Fromage blanc @ -, copeaux de chocolat

Vendredi

.Uolm_:m France & Bio @wmeosm_ Qo Plat signature @vauc_n labellisé Toutes nos viandes de porc, veau, volaille et boeuf sont d'origine Francaise
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® 17 - BREUIL LE SEC (MAT)" -
o Du 18/03/2024 au 22/03/2024

Menu

Lentilles Bio @ - Vinaigrette a I'échalote
Saucisse de Francfort

/Saucisse végétale

Purée de pommes de terre et potiron
Coulommiers

Creme dessert a la vanille

Endives - Vinaigrette au miel
Boulettes au boeuf (3 mat/4 prim / 5 ad) - Sauce tomate
[Boulettes végétariennes (3/4/5) - Sauce tomate

Coquillettes Bio
Mimolette bio &
Fruit de saison (régional) o

Chou fleur & - Vinaigrette persillée

Filet de colin d'Alaska MSC™ - Sauce citron
Haricots verts Bic 3 |'ail @ - Blé pilaf
Verre de iaif 2io o

Eclair au chocolat

Carottes rapées (régional) 0. Vinaigrette au xérés
Chili sin carne au riz de Camargue IGP ©@©

Saint Nectaire AOP

Compote fraiche somme 20

Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Emincé de dinde FRO - sauce fagon blanquette

[Filet de hoki MSC - Sauce facon blanguette

Potée de lIégumes (carottes, choux, navets et pommes de terre)
Yaourt sucré vrac (régional) L)

Fruit de saison

Vendredi

S Bio @wm@_o:m_ 2 Produit labellisé Oo:mim France Toutes nos viandes de porc, veau, volaille et boeuf sont d'origine Francaise



