17 - BREUIL LE SEC (MAT)* ®
Du 09/02/2026 au 13/02/2026
-

Menu

Perles de pétes‘@ - Vinaigrette au ketchup

Cordon bleu de dinde FR()
/Pané fromager

Gratin de chou fleur CE2 béchamel tomatée &
Edam Bio @
Fruit de saison (régional) LA

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Gratin de pommes de terre Bio, patate douce, cheddar ®

Yaourt sucré vrac (régional) ]
Biscuit sablé de Retz

Lentilles Bio @ - Vinaigrette a I'échalote
Paupiette au veau FR 0 - sauce dugléré
/Dos de colin d'Alaska MSC - Sauce dugléré
Haricots verts Bio persillés D

Lait Bio nature @
Beignet chocolat noisette

Potage de Iégumes (concentré)

Jambon blanc Label Rouge * 2]
/Nuggets végétarien de blé

Coquillettes Bio @

Emmental Bio rapé D
Créme dessert au caramel

Saucisson a I'ail * -, cornichons

/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
Frites

Camembert Bio ©

Compote fraiche pomme Bio biscuitée ®0

Vendredi

D U . @ ) L @ . 0 ) Toutes nos viandes de Boeuf, Porc, Veau et Volaille sont d'origine francaise
Bio ¥ Origine France ®" Produit labellisé¢ % Régional - Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.



