SEMAINE DU 31-08-2026 AU 06-09-2026 &
MIDI
BREUIL LE SEC

—-—
— MERCREDI

r‘L& LUNDI

|

| , -

‘ Entrée - Melon Concombre vinaigrette

| Plat NiNuggets vegstal Emincé de volaille sauce BElsaute de boeuf Hoki pané sauce duglérée b

I Ketchup (dosette) napolitaine bourguignon # Pommes vapeurs

' Pates Ratatouille de legumes Riz Julienne de légumes (carottes,

Semoule @ Carotte vichy courgette, céleri)

. Fromage K173 petit Brie Bio Le lillois Fipetit suisse fruit (BIO) =

| x

‘ Dessert = Fruit de saison Puree pomme abricot - Fruit de saison K18 Gaufre Liegeoise L
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Global G.AP Végétarien ¥ \BE : Les menus ne sont pas contractuels, le servic hats étant tributaire des variations o/

Saveur e'n br & Local B CE2 ~ possibles des approvisionnements et des délai§de commandles.
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SEMAINE DU 07-09-2026 AU 13-09-2026
MIDI
BREUIL LE SEC

D ——

|

VENDREDI

Entrée Pastéque Tomates sauce basilic #® Carottes rapees

Plat Filet de poulet pané sauce aux  ¥*Boylettes de boeuf sauce Pavé au veau haché sauce MiGratin de pates fromager aux Pavé au saumon haché sauce
herbes bercy brune des de tomates beurre blanc
®Epinards hachés cuisinés Poélée de courgette Blé aux petits legumes ®Pommes de terre rissolées
Riz Pommes fondantes

Fromage & Chaource Tomme grise

Dessert  Eilyaourt aromatisé abricot -~ Fruit de saison Liegeois chocolat Beignet a la pomme - Fruit de saison
(BIO)

comne . ; - Ly ——— Iﬂﬁ . - t y t
. Les menus ne sont pas contractuels, le servi ats etant tributaire des variations
AL b Vo= = ) i i X

Global G.AP i Végetarien ¥ veF possibles des approvisionnements et des délai§itle commandes.
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SEMAINE DU 14-09-2026 AU 20-09-2026

MIDI

BREUIL LE SEC

LUNDI .

VENDREDI

Entrée KA Coleslaw
Plat ¥Fisaute de boeuf (BIO) ala  MNACHili végétarien
milanaise Riz
Ratatouille de légumes
Semoule
Fromage Emmental
Dessert  Flan saveur vanille FiFruit de saison (BIO)
o ——— — ¥ ] e S
LESEADE
Global G.A.P Végétarien ¥ VBF
Saveur en Or 2 Local ® CE2
Bio ® AOP

o7 Contient du porc

Concombre au curry

7 Emincé de porc* sauce brune
Potatoes

Yaourt nature sucré

4

/ ’ X
Les mendis ne sont pas contractuels, le servic
possibles des aja'provi,sionnements et des déla

*Présence d?’r'

Beignets de calamar
Purée de pomme de terre

®Haricot vert
Sauce tartare

FIkACamembert Bio Le lillois

Cake citron

Emincé de volaille facon kebab
sauce blanche

Eicarottes vichy (BIO)
Pates

Petit suisse aux fruits

- Fruit de saison

-

ats étant tributaire des variations -
e commandes.

\



= § ATy

SEMAINE DU 21-09-2026 AU 27-09-2026
MIDI
BREUIL LE SEC

D e——

|'S

VENDREDI

Contient du porc

HVE

Entrée B Carottes rapées ﬂEmincé de chou rouge
rémoulade
Plat Ragolt de poisson au lait de o BEAReti de porc* sauce aux - Boulettes de boeuf sauce
cogo ’ oignons curry
Julienne de !eggmes (carottes, B Brocolis Riz aux petits légumes
courgette, céleri) Bp i1
Boulgour ommes de terre persillées
Fromage @cantal
Dessert .. Fruit de saison EaliYaourt aromatisé framboise ' Compote de pomme
(BIO)
= g — - [ ]
LEEEND
Global G.A.P Végétarien ¥ VBF B Saveur en O
K Local ® CE2 F1 Bio ® AOP

Les menus ne sont pas contractuels, le servic
possibles des approvi{siohnements et des déla
*Présence de gorc””

7R

MLentilles sauce tomate fagon
bolognaise

“ Klpates

Mimolette

EIFruit de saison (BIO)

Taboulé

Cordon bleu (volaille)

Petits pois a I'étuvée carottes

Chou a la créme vanille

ats étant tributaire des variations
e commandes.
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SEMAINE DU 28-09-2026 AU 04-10-2026

MIDI

BREUIL LE SEC

s

Entrée

Fromage

‘ Dessert

SR

. Global GAP
K1 Local

Concombre vinaigrette

mOmeIette nature sauce
basquaise

Poélée de courgette
Semoule

E"‘][}Yaourt aromatisé myrtille
(BIO)

" MERCRED!

VENDREDI

= @Y Jambon blanc*
Purée de pomme de terre

Carré de I'Est

E4Fruit de saison (BIO)

Végétarien
#® CE2

| Contient du porc  ~ HVE

 ——
¥ VBF
F1  Bio @ AOP
v PR = MSC

Saveur en O

Méli mélo de carottes rapées
vinaigrette

Sauté de poulet réti sauce
tomate
Haricot rouge a la tomate

Liégeois vanille

?"'EﬁEgréné de boeuf (BIO)
sauce chili
Riz

E1%petit Brie Bio Le lillois

= Fruit de saison

-

o
Les menus ne sont pas contractuels.’!le Servic
possibles des approvisionnements et des déla
“Présence de porc

v

Salade composée (salade,
tomates, croltons)

“®Colin pané sauce citron
Pates
Fondue de poireaux a la créme

Cookie Pépite chocolat noir

— — — .

ats étant t_ribﬁ'té‘fre des variations
e comman‘qies.
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SEMAINE DU 05-10-2026 AU 11-10-2026
MIDI
BREUIL LE SEC

‘ Entrée
Plat Paupiette de volailie sauce
poulette
Julienne de légumes (carottes,
| courgette, céleri)
TiRiz (BIO)
‘ Fromage ZilJcamembert Bio Le lillois
Dessert  Firit de saison (BIO)

L_ = e

ﬂCéleri rémoulade

Boulettes végétales tomate
mozzarella sauce au ras el

hanout
Legumes couscous
Semoule

“"'Compote de pomme

A e TR e

i Global G.A.P Végétarien
- K Local CE2
Contientdu porc © HVE

£l Bio
W PE

@ aoP
= MSC

B MercreDt B

waoa de boeuf

Blé

Emmental

Yaourt nature sucré

ﬂChou blanc mayonnaise

Hoki pané

® Haricot vert
Pommes fondantes
Sauce hollandaise

= Fruit de saison

—-—

T _ a—. . = » — :
- [ Les menus ne sont pas contractuels,jle servic
¥ VBF Saveur en O g P

~ possibles des approvisionnements et des déla

*Présence d;f’

o7 WReti de porc* sauce

marengo
“ Klpates

Flan godt vanille nappé caramel

ats étani.g;iﬁiitaire- des variations
e commandes.
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SEMAINE DU 12-10-2026 AU 18-1 0-2026

MIDI
BREUIL LE SEC

D e

| Entrée Potage légumes
 Plat MiRraclette végetarienne
: (pommes de terre, oignons
' mixés, fromage raclette)
|
Fromage
Dessert  Eippit de saison (BIO)

o

Escalope de poulet sauce
normande

Poélée de champignons
Pates

@®pont I'Evéque

Crépe sucrée

LERENDIT

i Global G.A.P Végétarien
- L1 Local W CE2
| =2 Contient du porc HVE

¥ VBF
F1 Bio @ AoP
w \JPF = MSC

Salade iceberg aux croltons

7 Saucisse* fumée et son jus
Lingot blanc & la tomate et
pomme de terre cube

Creme dessert caramel

4 .
Les menus ne sont pas contractuels, le servic
possibles des approvisionnements et des déla
*Présence de 'rc/

M ‘ I;}"ﬂ S5

?‘7 nCarbonnade de boeuf
BPommes de terre rissolées

ﬂ@MaroiIleS

- Fruit de saison

Courgettes crues rapées a la
créme

Filet de poisson a la provencale

Ratatouille de légumes
Riz

E-‘v‘]E]Yaourt aromatisé cerise
(BIO)

B

ats étant tributaire des variations
e commandes.
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SEMAINE DU 19-10-2026 AU 25-10-2026
MIDI
BREUIL LE SEC

D e

T

|

Entrée

Plat Aiguillette de poulet sauce
paprika
Petits pois a I'étuvée carottes

Fromage Edam

Dessert .. Fryit de saison

& '

D MERCREDI VENDREDI

W Carottes rapées

Msamoussa aux légumes et **Beaufilet de colin sauce Boulettes de mouton auras el ¥Egréne de boeuf a la
son jus créme hanout bolognaise
Riz aux petits légumes Purée de pomme de terre Légumes couscous Pates
Semoule
Chanteneige Cantadou Carré de I'Est
Yaourt nature sucré Donut au chocolat “Compote de pomme -+ Fruit de saison
= y SR—— -

_ Global GAP Végétarien
Local ® CE2
< Contientdu porc ~ HVE

¥ VBF
£ Bio
W \JPF

Les menus ne sont pas contractuels."{e Servic ats étant tributaire des variations
possibles des approvi;ionnements et des déla comrnandles.
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® AOP il
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SEMAINE DU 26-10-2026 AU 01-11-2026
MIDI
BREUIL LE SEC

Entrée  Klchou blanc vinaigrette

Coeur de laitue et mais

vinaigrette
Plat Fricassée de poisson blanc “” Carbonara* (lardons*) Nuggets de poulet
sauce ciboulette Pates Ketchup (dosette)
W Epinards hachés cuisinés Potatoes
Riz
Fromage Coulommiers
Dessert  Liégeois chocolat - Fruit de saison Yaourt aromatisé

S vmr—— W -

Global G.A.P Végétarien ¥ VBF Saveur en O
K} Local ® CE2 £l Bio @ AOP
Contient du porc = HVE ¥ VPF = MSC

*Présence de porc”

ve

VENDREDI

Paveé au veau haché sauce NdParmentier vegétarien

orientale

Boulgour aux petits légumes

Gouda

< Fruit de saison

i

i
S‘Ee servic

Les menus ne sont pas contractuel
possibles des approvisionnements et des déla

i

Mimolette

Cake orange
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SEMAINE DU 02-11-2026 AU 08-11-2026
MIDI
BREUIL LE SEC

Entrée Potage légumes
‘ Plat Werartiflette végétarienne
(pomme de terre, fromage a
' tartiflette, oignons)
|
| Fromage
|
Dessert . Fryit de saison

V'. aSauté de boeuf sauce

bercy
iRz (BIO)
#Brocolis

EAE3petit Brie Bio Le lillois

Flan godt vanille nappé caramel

k “ ] B i —

. Global G.A.P Végétarien ¥ vBF
K Local W CE2 B Bio

| Contient du porc  * HVE v VPF

)= Y
[ Les menus ne sont pas contractuels, le servic
& Saveuren O

~ possibles des approvisionnements et des déla

@ AOP
= MSC

ﬂEmincé de chou rouge
rémoulade

Emincé de volaille sauce au
cumin

Légumes couscous
Semoule

Purée pomme abricot

*Présence de porc

RZ

= Colin pané sauce citron
W Petits pois a I'cignon

@Saint Nectaire

E3Fruit de saison (BIO)

-

VENDREDI

ﬂCéIeri rémoulade

©7 Sauté de porc* sauce =
poivrade i
Pates

Poélée de Potiron

AR

E3ly aourt aromatise framboise

(BIO) r’

8
ats étant-t_ribﬁfaire des variations 4
e commandes.
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