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Accueil de loisirs / Vacances 
 

L’ALSH des vacances de la Toussaint sera ouvert du 19 au 
30 octobre 2026 uniquement pour les enfants habitant 
et/ou étant scolarisés à Breuil-le-Sec, à partir de 4 ans. 
Les inscriptions sont ouvertes du 7 septembre au 30 
septembre 2026 inclus.  
https://breuillesec.myperischool.fr 

Horaires du bruit de voisinage / des travaux 
 

Utilisation d’outils à moteur électrique ou thermique. 
Du lundi au vendredi : 
8h00 à 12h00 et 13h30 à 19h30 
Les samedis : 
9h00 à 12h00 et 15h00 à 19h00 
Les dimanches et jours fériés : 
10h00 à 12h00 

Prochain bulletin municipal 
 

Décembre 2026 
 
  

Horaires déchetterie 
 

Du 1er mars 2026 au 31 octobre 2026 : 
Le lundi : 
13h30 à 18h 
Du mardi au samedi : 
9h à 12h et 13h30 à 18h. 
Du 1er novembre 2026 au 28 février 2027 : 
Le lundi : 
13h30 à 17h 
Du mardi au samedi : 
9h à 12h et 13h30 à 17h 
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Permanence Monsieur le Maire 
 

Le mercredi sur rendez-vous de 16h00 à 18h00.  

Permanence Urbanisme 
 

Le mardi de 18h00 à 19h00. 
17h00 à 18h00 en période de vacances scolaires.  

Secrétariat de Mairie 
03 44 50 10 24 

contact@mairiebreuillesec.fr 

Du lundi au vendredi : 
Le matin de 9h30 à 12h 
Sauf le mercredi. 
L’après-midi : de 15h à 19h 
Le vendredi fermeture : 17h 
 
En période de vacances scolaires : 
Matin : 10h-12 (sauf le Mercredi) 
Après-midi : - 16h à 18h du lundi au jeudi 

- 15h à 17h le vendredi 
 

Permanences du samedi les 1ier et 3ième de chaque mois  
9h30 à 12h00. 

Accueil Périscolaire 
Tel : 03 44 50 00 01 

Mail : periscolaire@mairiebreuillesec.fr 
 

Accueil Matin : 
7h20 - 8h20 
Lundi, Mardi, Jeudi, Vendredi. 
Accueil Soir : 
16h30 - 18h30 
Lundi, Mardi, Jeudi, Vendredi. 
ALSH du Mercredi 
7h20 – 11h45 et 13h30 - 18h00 
Payant. 

Les collectes de déchets 
Le tri sélectif : 

Le mardi  
Les ordures ménagères : 

Le mercredi des semaines paires 
Les déchets verts : 

Le vendredi du 20 mars au vendredi 04 décembre 2026 

Permanence téléphonique CCAS 
 

Tous les vendredis de 17h à 19h au 06 07 45 35 83. 

Horaires de la médiathèque 
 

Fermée le lundi. 
Le mardi et le jeudi : 16h00 à 18h30 
Le mercredi : 10h00 à 12h00 et 15h00 à 18h30 
Le vendredi : 16h00 à 18h30 
Le samedi : 10h00 à 12h00 et 14h00 à 17h00 
 

En période de vacances scolaires : 
Du mardi au vendredi : 10h00 à 12h00 et 15h00 à 18h00 
Le samedi : 10h00 à 12h00 et 15h00 à 17h00 

Comptes rendus des conseils municipaux 
 

Consultables en mairie ou sur le site de la mairie. 
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A vos agendas** 
SEPTEMBRE 
Dimanche 6 septembre : Brocante au plan d’eau de Breuil-le-Sec, FitDanse. 
Samedi 12 septembre : Forum des associations et fête des enfants de 10h30 à 18h dans le parc de la mairie, BLF 
Samedi 12 septembre : Barbecue des 10 ans des jardins familiaux. 
Mardi 15 septembre : Exposition de sculpture et de gravures réalisées par l’atelier Arts et Thérapies jusqu’au 30 octobre, Médiathèque. 
Vendredi 18 septembre : Club de lecture à la médiathèque Jacques Prévert à 18h30. Entrée libre sans inscription. 
Samedi 19 septembre : Repas dansant d'automne 12h30 salle des Fêtes, Union des anciens 
Samedi 26 septembre : 1re marche nocturne organisée par les Jardins Familiaux. 
Samedi 26 septembre : Nettoyons le nature avec le CMJ. Rendez-vous à 9h dans la cour de la mairie. 
Samedi 26 septembre : 50ème anniversaire du ROSO de 9h à 18h dans la salle des fêtes de Breuil-le-Sec. 
OCTOBRE 
Dimanche 4 octobre : Ateliers bien être au féminin à la maison des associations de Breuil-le-Sec, Association Ressources. 
Dimanche 11 octobre : Repas des aînés dans la salle des fêtes, Mairie. 
Lundi 12 octobre : Atelier d’écriture à la médiathèque sur le thème de la santé Mentale, Arts et Thérapies. 
Samedi 17 et dimanche 18 octobre : 11ème Exposition de peintures dans la salle des fêtes, Breuil-en-Couleurs 
Mercredi 28 octobre : Après-midi HALLOWEEN à partir de 14h. Inscriptions préalables sur certains ateliers, Médiathèque. 
NOVEMBRE 
Samedi 7 novembre : Thé dansant orchestre ARCHIPEL  14 h 30 salle des Fêtes, Union des anciens. 
Mardi 11 novembre : Commémoration, Armistice de 1918. 
*Dimanche 15 novembre : Sortie Nature de 9h à 12h. L'automne dans le marais, HdF et mairie. 
Vendredi 20 novembre : Club de lecture à la médiathèque Jacques Prévert à 18h30. Entrée libre sans inscription. 
Vendredi 20, samedi 21 et dimanche 22 novembre : Marché fermier dans la salle des fêtes, Mairie. 
Samedi 28 novembre : Marché de noël de Arras : départ bus 8h00 de Breuil-le-Sec - Départ Arras à 18h, BLF 
DÉCEMBRE 
Vendredi 4 décembre : Marché de Noël ARRAS - Visite de torréfaction de café le matin – Restaurant, Union des anciens. 
Samedi 5 décembre : Soirée à thème et animation à la salle des fêtes de Breuil-le-Sec, Association Ressources. 
Dimanche 6 décembre : Marché artisanal spécial magie de Noël, salle des fêtes de Breuil-le-Sec, Association Ressources. 
Samedi 12 décembre 2026 : Thé dansant de Noël ARCHIPEL, Union des anciens. 
A partir du 12 décembre : Distribution des bons de Noël aux anciens, Mairie. 
Mercredi 16 décembre : Noël des enfants de la commune dans la salle des fêtes, Mairie. 
Vendredi 18 décembre 17h30 à 20h00 : Animation de Noël sur le parvis de la mairie, Mairie. 
Jeudi 31 décembre : Réveillon du nouvel an, Union des anciens. 
*Réservation auprès du Conservatoire au 03.22.89.63.96 ou sur le site de réservation (reservation@cen-hautsdefrance.org), toutes ces dates seront confirmées sur le site 
internet et sur la page Facebook de la mairie. 
** Calendrier prévisionnel, les dates, les lieux et les évènements peuvent évoluer.  

Aide aux devoirs  

Comme chaque année, la mairie 
met en place une aide aux devoirs, 
en période scolaire, pour les 
enfants scolarisés à Breuil Le Sec. 
 Cette aide aux devoirs, assurée 
par Mme CRONIER débutera le 1er septembre, de 16h30 à 
18h. 
 Les Lundis, Mardis et Jeudis. 

Vous pouvez inscrire vos enfants dès à présent sur le site : 
https://breuillesec.myperischool.fr 

 

 

 

 

 

 

  

Documentation et rédaction : Mairie de Breuil-le-Sec 
Tél : 03 44 50 10 24, Fax : 03 44 50 85 90 

Mail : contact@mairiebreuillesec.fr 
Site internet : breuillesec.fr 

 

Directeur de publication : Denis DUPUIS. 
Rédaction : Christophe BRIOT, Francine PELTIER, Laurent ROGER, 
Sarah BOURACHOT, Janine QUARCIA, Laurent BEDONSKI, Christophe 
CALVEZ, Jean-Luc CARON, Amandine DUCHEMIN, Cloé LOMBARD, 
Nathalie MARIEAUD. 
Contact : christophe.briot.mairie@gmail.com 
Impression : SMI  Tirage : 1200 bulletins 

Nom de la page : 
Mairie de Breuil-Le-Sec 

Site : 
www.breuil.le.sec.fr 

Droit d’affouage 
Les personnes intéressées par une 
parcelle de bois à faire en affouage 
sont priées de s’inscrire en mairie à 
partir de septembre. 
Réservé aux habitants de la commune qui se chauffent 
au bois. 
La revente du bois de chauffage est strictement interdite. 
 

Cours d’anglais 
 

Nathalie MARIEAUD va reprendre les cours d’anglais à compter du vendredi 18 
septembre 2026  
Tous les vendredis de 16h30 à 18h à l’école primaire pour les cm2. 
Les bulletin d’inscriptions seront transmis par Mme. LEDOUX à la rentrée. 
 

mailto:reservation@cen-hautsdefrance.org
mailto:christophe.briot.mairie@gmail.com
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Mariages - Parrainages 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Parrainage civil de Swan URYGA le 1er août 

Parrainage civil de Pavel et Anaël PIETRZYKOWSKI HARDY 
le 27 juin 

 

Claire CAROFF & Luc PILLEREL le 20 juin 

Parrainage civil de Elio MAST le 23 mai 

Parrainage civil de Lylianna CHESNEAU-ABBATE le 13 juin 
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Le CCAS s’engage pour vous ! 
 

 

 Soucieuse de votre bien-être et de votre accompagnement, la municipalité, via son Centre 
Communal d’Action Sociale (CCAS) renforce son accessibilité en mettant en place, à titre 
expérimental, une permanence téléphonique dédiée. 
  Besoin d’aide ou d’un renseignement relevant de la compétence du CCAS (demande d’aide 
financière, accès aux droits, soutien social, accompagnement des personnes en difficultés, etc…) ? 
  Nous sommes disponibles pour vous tous les vendredis de 17 h à 19 h au 

  06 07 45 35 83 
En dehors de ce créneau horaire, vous avez la possibilité de nous laisser un message avec vos 

nom, prénom et numéro de téléphone et nous nous ferons un plaisir de vous rappeler au plus vite. 
Parce que chaque demande compte, le CCAS est à vos côtés ! 
 

Nettoyons la nature 
Samedi 26 septembre de 9h30 à 12h00 le CMJ de Breuil-
le-Sec organise en partenariat avec l’enseigne LECLERC 
une matinée de ramassage des déchets dans notre village. 
Rendez-vous à 9h00 dans la cour de la mairie pour la 
distribution de l’équipent et l’organisation des zones à 
nettoyer. 
 

Vente de bois de chauffage 
La municipalité met en vente environ 40 stères de bois 
récemment coupés par les agents communaux (tarif : 30 
euros le stère). 
Inscription en mairie jusqu’au 15 octobre 2026. 
Selon le nombre d’inscrits un tirage au sort pourra être 
organisé pour l’attribution des lots d’un stère. 
Cette vente est réservée aux habitants de Breuil-le-Sec. 
 

Direction du groupe scolaire 
Après 13 années en tant que directeur de l’école 
élémentaire puis du groupe scolaire, M. CHATRIEUX 
Sylvain est remplacé par Mme LEDOUX Elodie. Nous 
souhaitons la bienvenue à la nouvelle directrice et 
remercions M. CHATRIEUX pour son engagement, son 
investissement et la qualité de la collaboration menée 
avec la municipalité au cours de toutes ces années de 
travail accompli, toujours en très bonne relation avec la 
mairie.  

A l’occasion des 50 ans du ROSO venez 

rencontrer les associations spécialisées 

dans l’environnement le 26 septembre 2026 

de 9h à 18h. 
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A la rencontre de nos boulangers 

La nouvelle équipe de la commission communication souhaite mettre à l'honneur les artisans de notre commune au travers 
d'une rubrique inédite dans le bulletin. Pour ce lancement, nous avons eu le plaisir de rencontrer les deux boulangers de Breuil-
le-Sec. Passionnés par leur métier et fiers de la qualité de leurs produits, ils nous ont ouvert les portes de leur boulangerie. Nous 
les remercions chaleureusement pour leur accueil et leur confiance. Découvrez ci-dessous leur parcours, leur quotidien et leur 
savoir-faire. 
 

Boulangerie Mika’Hel (chez Mikael et Hélène) 
1.Pouvez-vous nous présenter votre parcours et ce qui vous a conduit à exercer le métier 
de boulanger artisan ?  
J'ai commencé ma carrière chez Peugeot en tant qu'opérateur sur la chaîne de production, 
avant d'évoluer au poste de chef d'équipe. 
En 2012, lors de la crise automobile, Peugeot a proposé à ses salariés des parcours de 
reconversion professionnelle. J'ai saisi cette opportunité en intégrant une formation en 
pâtisserie, qui m'a conduit à travailler chez M. Flament, à Orry-la-Ville. 
Au cours de cette formation, j'ai rapidement découvert que la boulangerie me passionnait 
davantage que la pâtisserie. Lorsque le boulanger de l'entreprise est tombé gravement 
malade, il m'a demandé de reprendre son poste. Cette expérience a été une véritable 
révélation et a confirmé mon envie d'exercer ce métier. 
Ainsi, cela m'a conduit à créer ma propre entreprise et à m'installer à Déville-lès-Rouen, en 
Normandie, en 2017. Les débuts ont été particulièrement difficiles. Malgré une forte 
progression du chiffre d'affaires, j'ai subi plusieurs déconvenues en faisant confiance à des 
personnes qui ne l'ont pas mérité. J'ai même frôlé le dépôt de bilan à deux reprises. 
Le poids des dettes, associé au manque de notre famille, étant originaires de Senlis, nous a finalement conduits à revendre notre 
affaire et à revenir dans l'Oise. 
Nous avons alors repris la boulangerie de Breuil-le-Sec, il y a trois ans. Depuis, l'entreprise s'est fortement développée. En 2024, 
soit un an et demi après cette reprise, nous avons ouvert une deuxième boulangerie à Sacy-le-Grand. 
Aujourd'hui, toute la production est réalisée dans notre laboratoire de Breuil-le-Sec, puis distribuée dans nos deux points de 
vente, à Breuil-le-Sec et à Sacy-le-Grand. L'entreprise est passée de 5 salariés à ses débuts à 16 collaborateurs aujourd'hui, avec 
deux cogérants. Notre société est constituée sous la forme d'une SAS. 
2.Comment décririez-vous une journée de travail type dans votre boulangerie ?  
Je commence généralement mes journées à 3 heures du matin et je termine entre 13 heures et 14 heures, presque tous les 
jours. Avec le développement de l'entreprise, j'ai toutefois nommé des responsables afin de m'aider dans la gestion quotidienne. 
Chaque journée débute par la fabrication des viennoiseries, notamment des croissants. L'équipe de production est composée 
de trois pâtissiers et de quatre boulangers.  
3. Comment sélectionnez-vous vos matières premières et quel rôle jouent-elles dans la qualité de vos produits ?  
Je suis opposé à l'utilisation de produits surgelés. Chez nous, tout est fabriqué sur place, de A à Z, y compris les fonds de tarte. 
Le fait maison est une valeur essentielle de notre entreprise. 
Nous accordons également une grande importance au choix de nos matières premières. C'est pourquoi nous utilisons une farine 
Label Rouge. Notre baguette « La Bagatelle » bénéficie de ce label, qui ne concerne pas uniquement la farine, mais l'ensemble 
du procédé de fabrication. Il s'agit d'un cahier des charges très strict : dimensions et poids de la baguette, méthode de 
fabrication, propreté du laboratoire, équipements de prévention contre les nuisibles, et bien d'autres critères. L'ensemble est 
évalué selon une grille de près de 300 points, avec deux contrôles réalisés chaque année. 
Nous utilisons également des farines certifiées CRC (Culture Raisonnée Contrôlée), qui garantissent une production 
respectueuse de l'environnement et une qualité constante des céréales. 
4.Quelles sont les spécialités ou produits qui font la réputation de votre établissement ? 
Nous n'avons pas un produit phare en particulier. Ce qui nous distingue avant tout, c'est notre engagement en faveur de la 
qualité, du Label Rouge et du véritable fait maison. 
Je suis particulièrement fier de notre viennoiserie. Nous utilisons un beurre normand Grand Fermage, reconnu pour sa qualité, 
qui apporte un véritable goût et une excellente texture à nos produits. 
Notre plus grande force réside dans notre démarche artisanale. En France, sur près de 39 000 boulangeries, seulement environ 
5 % réaliseraient l'intégralité de leur production sur place, de A à Z. Chez nous, cela signifie que nous fabriquons tout nous-
mêmes : les croissants, les fonds de tarte, les pâtes… Rien n'est acheté prêt à être garni ou simplement assemblé. 
Nous faisons également partie des quelque 150 boulangeries françaises autorisées à fabriquer la baguette « La Bagatelle » Label 
Rouge, un signe distinctif qui récompense le respect d'un cahier des charges particulièrement exigeant, tant sur les matières 
premières que sur les méthodes de fabrication. 
Enfin, nous avons choisi de proposer nos pains vendus à la coupe. Cette démarche permet à chacun d'acheter uniquement la 
quantité dont il a besoin, qu'il s'agisse de deux tranches ou d'un pain entier. C'est une solution à la fois pratique, économique 
et qui contribue à limiter le gaspillage alimentaire.  
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Boulangerie Au p’tit Fournil (chez Christophe et Elodie) 
1.Pouvez-vous nous présenter votre parcours et ce qui vous a conduit à exercer le métier 
de boulanger artisan ?  
J'ai commencé la boulangerie à l'âge de 13 ans et demi, en apprentissage. Aujourd'hui âgé de 
33 ans, j'ai travaillé dans sept boulangeries différentes, ce qui m'a permis d'acquérir une 
solide expérience et de découvrir des méthodes de travail variées. 
J'ai notamment effectué mon apprentissage chez l'ancien boulanger M. Canny, à Breuil-le-
Sec. J'ai ensuite poursuivi mon parcours à Boran-sur-Oise, puis à Lamorlaye et à Chantilly, où 
j'ai appris de nouvelles techniques et enrichi mon savoir-faire au contact de différents 
artisans. 
En septembre 2025, j'ai franchi une nouvelle étape en reprenant cette boulangerie. C'est la 
première fois que je deviens chef d'entreprise. Mon frère, qui exerce également le métier, 
m'a beaucoup encouragé à me lancer dans cette aventure entrepreneuriale. 
Cette vocation est avant tout une histoire de famille. Mon grand-père était lui-même 
boulanger-pâtissier et a transmis cette passion aux générations suivantes. Aujourd'hui, mon 
frère et moi représentons la quatrième génération de boulangers encore en activité dans 
notre famille. 
Pour moi, ce métier est bien plus qu'une profession : c'est une véritable passion qui m'anime depuis mon plus jeune âge. 
 
2.Comment décririez-vous une journée de travail type dans votre boulangerie ?  
Je commence mes journées à 3 heures jusque 13 heures pour ensuite reprendre le travail de 15 heures à 18 heures afin de 
préparer notamment la production du lendemain. 
Je suis en charge de la fabrication du pain, des viennoiseries et de toute la partie snacking. Nous travaillons en famille : ma sœur 
s'occupe de la pâtisserie, tandis que mon épouse est responsable de la vente et de l'accueil des clients. Nous sommes trois à 
faire vivre l'entreprise au quotidien. 
L'ensemble de notre production est réalisé sur place, dans notre laboratoire, avec le souci constant de proposer des produits 
entièrement faits maison. 
 
3.Comment sélectionnez-vous vos matières premières et quel rôle jouent-elles dans la qualité de vos produits ?  
Pour moi, la qualité est essentielle. Tout commence par le choix de matières premières nobles, comme le beurre ou la farine. 
Nous travaillons exclusivement avec une farine française Label Rouge de tradition, reconnue pour ses qualités gustatives et sa 
régularité. 
Le choix de la farine est primordial : elle influence le goût du pain, mais aussi sa manipulation et le travail de la pâte au quotidien. 
J'utilise cette farine depuis cinq ans et je la connais parfaitement, ce qui me permet d'en tirer le meilleur. 
Au-delà des ingrédients, c'est aussi la méthode de travail qui fait toute la différence. Chaque artisan développe son propre 
savoir-faire, ses gestes et ses techniques. Nous avons tous notre manière de travailler et nos petits secrets de fabrication, qui 
donnent à nos produits leur identité et leur caractère. 
 
4.Quelles sont les spécialités ou produits qui font la réputation de votre établissement ? 
Parmi tous les produits que je réalise, ceux que je préfère travailler sont le croissant et le pain au chocolat. La viennoiserie est 
ce que j'apprécie le plus, car elle demande beaucoup de technique, de précision et de savoir-faire. 
En effet, la viennoiserie représente un véritable moment de gourmandise et de plaisir. Pour moi, une belle viennoiserie, bien 
travaillée, est l'une des plus belles expressions du métier de boulanger artisan. C'est un produit exigeant qui reflète la qualité 
des matières premières, la maîtrise des gestes et le temps consacré à sa fabrication. 
Le dimanche est de loin la journée où les viennoiseries sont les plus demandées, avec des ventes pouvant être trois fois 
supérieures à celles des autres jours. Les périodes de fêtes sont également l'occasion de proposer des spécialités saisonnières 
que nous ne fabriquons pas toute l'année, comme le panettone, une brioche italienne aux oranges confites. J'ai d'ailleurs été 
agréablement surpris par le succès rencontré par ce produit auprès de notre clientèle lors du marché fermier en novembre 
l’année dernière. 
À partir de la rentrée de septembre, nous proposerons également une nouvelle spécialité : le gâteau battu, une brioche 
traditionnelle picarde. 
 
Si les parcours de Mickaël et Christophe sont différents, ils se rejoignent dans une exigence commune : celle de l’authenticité et 
du « fait maison » intégral. 
Nous remercions chaleureusement ces deux équipes pour leur accueil et le temps qu'ils nous ont accordé pour répondre à nos 
questions. Leurs commerces sont des rendez-vous quotidiens, mais ces entretiens nous rappellent qu’ils sont aussi des lieux de 
vie, de passion et de savoir-faire local. À vous de les découvrir en dégustant ! 
 

Propos recueillis par Amandine DUCHEMIN et Christophe BRIOT   
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Retour en images 

Sortie du CMJ aux Invalides 
Le 17 juin, les jeunes du Conseil Municipal des Jeunes 
(CMJ) de Breuil-le-Sec sont partis à Paris dans le 
cadre de leur Parcours Citoyen. Ils ont découvert 
l’Hôtel des Invalides et son célèbre musée. 
Accompagnés de quatre élus, les jeunes ont suivi une 
visite guidée consacrée à deux grandes figures de 
l’histoire de France : Louis XIV et Napoléon 
Bonaparte. Cette journée leur a permis d’en 
apprendre davantage sur l’histoire de notre pays et 
de découvrir un lieu important de la mémoire 
nationale. 
Cette sortie était aussi l’occasion de réfléchir à la 
citoyenneté. Le Parcours Citoyen permet aux jeunes 
de mieux comprendre l’histoire, les symboles de la 
France et leur rôle en tant que citoyens. 
Grâce à ces visites et à ces moments de découverte, 
les membres du CMJ peuvent apprendre tout en 
participant à la vie de leur commune. 
Le Conseil Municipal des Jeunes de Breuil-le-Sec 
poursuit ainsi son objectif : permettre aux jeunes de 
s’exprimer, de découvrir et de devenir les citoyens 
de demain. 

Réunion publique sur les travaux de la rue de Nointel 

Le 2 juillet à 18h30, plus d’une cinquantaine de personnes se sont réunies dans la salle 
des fêtes pour échanger au sujet des travaux de la rue de Nointel, qui débuteront en 
septembre. 
 
Les riverains ont pu poser leurs questions sur le déroulement des travaux, leur durée 
et les éventuelles conséquences sur la circulation et leur quotidien. 
Les différents intervenants présents ont répondu aux nombreuses questions et 
apporté les précisions nécessaires. 
 
Cette réunion a permis à chacun de mieux comprendre le projet et les prochaines 
étapes des travaux. 
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Journée sportive organisée par le CMJ 
Mercredi 8 juillet, le Conseil Municipal des Jeunes de Breuil-le-
Sec a organisé un après-midi sportif pour les jeunes de 11 à 15 
ans. 
De 14h à 17h, 17 jeunes se sont retrouvés au stade et dans le 
parc pour participer à différentes activités. Au programme : 
jeux d’adresse, activités sportives et jeux d’équipe. Chacun a pu 
tester ses réflexes, sa stratégie et surtout son esprit d’équipe. 
 
Plusieurs jeux étaient proposés : 
Adresse et précision : Molkky et Cornhole ; 
Sport et coordination : Pickleball et structure gonflable ; 
Esprit d’équipe : tir à la corde et balle aux prisonniers. 
L’objectif était avant tout de passer un bon moment, sans esprit 
de compétition. Les jeunes ont rapidement créé une belle 
complicité et ont participé dans une ambiance conviviale, avec 
beaucoup de fair-play et de bonne humeur. 
Après les activités, un goûter a permis à tout le monde de reprendre des forces et de terminer l’après-midi dans une ambiance 
chaleureuse. 
 
Merci à tous ! 
La mairie remercie les personnes qui ont contribué à la réussite de cette journée, notamment le club de tennis et le club de 
football de Breuil-le-Sec pour leur aide, ainsi que les bénévoles et les élus présents pour l’organisation et l’animation. 
 
Et surtout, un grand merci aux jeunes participants pour leur enthousiasme, leur énergie et leur bonne humeur ! 
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Fête communale 

Quelques images de la fête communale qui s’est déroulée 
du 11 au 14 juillet. 
Le samedi : 
 
Retraite aux flambeaux à 20h30 avec la Bande de 
Beauvais. 
Feux d’artifice à 23h00 tiré pour la deuxième année au 
plan d’eau. 
Bal animé DJ GREG 23h30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Le dimanche : 
Spectacle avec TROPICAL SHOW. 
Et bien évidemment la fête foraine pour le plaisir des plus petits et des plus grands. 
Merci à l’équipe de Breuil Loisirs et Fêtes et aux services techniques pour la tenue des 
stands et l’installation des équipements. 
Merci également au public qui est venu nombreux aux spectacles et au feu d’artifice. 

Le Lundi : 
Cérémonie du 14 juillet avec dépôt de gerbe au monument aux morts. 
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Diffusion de la demi-finale France Espagne 
Vous avez été nombreux à venir soutenir l’Équipe de France lors de la demi-finale de la Coupe du Monde face à l’Espagne. 
Drapeaux à la main et voix bien présentes, les Breuil-le-Secquoises et les Breuil-le-Secquois se sont retrouvés pour partager ce 
moment ensemble et encourager les Bleus. 
L’ambiance était festive et conviviale, même si le résultat n’a malheureusement pas été en notre faveur. La France s’est inclinée 
face à l’Espagne et n’a pas pu accéder à la grande finale. 
Un grand merci à l’US Breuil-le-Sec Fitz-James pour l’organisation de la restauration et sa participation à la réussite de cette 
soirée. 
Une belle soirée de partage et de convivialité entre supporters ! 

 

Une première soirée cinéma à Breuil-le-Sec 
Une soirée cinéma s’est déroulée à Breuil-le-Sec le 22 juillet à 20h avec la diffusion du film En fanfare, dans le parc de la mairie. 
Le public a pu profiter d’un moment convivial autour de ce film mêlant humour, musique et émotion. Installés en plein air, les 
spectateurs ont apprécié cette nouvelle animation proposée dans la commune. Cette soirée cinéma à Breuil-le-Sec a rencontré 
un beau succès et a permis aux habitants de se retrouver dans une ambiance chaleureuse. La mairie remercie Pro’logic pour la 
qualité de l’image et du son, ainsi que l’ensemble du public venu nombreux pour partager cette première expérience cinéma en 
plein air. 
Une belle soirée qui, nous l’espérons, donnera envie de renouveler l’expérience ! 
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Médiathèque Jacques Prévert 

 

 

À la rencontre de Françoise Rogier 

Dans le cadre du Prix Ficelle, la médiathèque a eu le plaisir d’accueillir 

Françoise Rogier, illustratrice d’albums jeunesse.  

Petits et grands ont pu découvrir son univers et s’initier à la technique 

des cartes à gratter.  

Une activité créative qui a donné naissance à des réalisations hautes en 

couleur ! Un joli moment de partage, convivial et familial, où chacun a 

pu laisser libre cours à son imagination.  

 

 

L’art de se faire du bien  

Les bibliothèques de Clermont, Agnetz et Breuil-le-Sec ont 

accueilli tour à tour un atelier de création d’affiches à la manière 

des Hydropathes (club littéraire français du XIXe siècle), animé par 

Attam Rasho.  

Créer, s’exprimer, partager… Trois rendez-vous placés sous le 

signe de la créativité et du bien-être. 

Les créations réalisées lors de ces ateliers seront à découvrir dans 

les bibliothèques de la Butinière au mois d’octobre, à l’occasion 

des Semaines d’Information sur la Santé Mentale.  

 

 

Le MUDO s’expose à la médiathèque  

Tout au long de l’été, la médiathèque a accueilli « Le MUDO sort de ses murs », une 

exposition proposant une sélection de reproductions d’œuvres issues des collections 

du Musée de l’Oise. 

Une belle parenthèse culturelle qui a permis aux visiteurs de découvrir la richesse du 

patrimoine artistique de l’Oise et de poser un nouveau regard sur les collections du 

musée.  
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PROCHAINEMENT DANS VOTRE MÉDIATHÈQUE  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

**Facebook : mediatheque.breuil.le.sec  ** Courriel : biblio.breuillesec@pays-clermontois.fr** Téléphone : 0344508591**  

Sculptures, gravures et écriture  

Du 15 septembre au 30 octobre, la 

médiathèque accueillera une exposition 

de sculptures et de gravures réalisées 

par l’atelier Arts et Thérapies. 

À l’occasion des Semaines d’Information 

sur la Santé Mentale, Arts et Thérapies 

proposera également un atelier 

d’écriture à la médiathèque le 12 

octobre, pour prolonger l’expérience 

par les mots.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rosy Posy : Un concert illustré 

Le samedi 17 octobre à 19h, laissez-vous 

embarquer par Rosy Posy dans un 

voyage au cœur des Appalaches.  

Un concert illustré mêlant chants, 

musique traditionnelle américaine et 

illustrations animées. 

 

Gratuit – sans inscription 

 
 

 

 

CLUB DE LECTURE 

 

Après sa pause estivale, le club de 

lecture reprend ses rendez-vous ! 

Venez partager vos lectures, vos coups 

de cœur et vos découvertes avec les 

autres membres du club. 
 

Prochaines séances les vendredis 18 

septembre et 20 novembre à 18h30 
 

Entrée libre – sans inscription 
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La vie des associations 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Association ÊTRE-LÀ 

" YOGA BREUIL LE SEC.  
 
 Reprise des cours le jeudi 17 septembre. 
 
Tout public à partir de 16 ans. 
Une pratique évolutive, exercices respiratoires, détente 
globale, assouplissements, tonicité. 
Attention et concentration.  
 
Les mardis de 18h30 à 19h45. 
Les jeudis de 17h00 à 18h15. 
                et de 18h30 à 19h45. 
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L’atelier Mains et Merveilles 

continue ses activités, broderie, 

crochet, travaux de coutures, et 

décorations divers, afin de vous 

présenter plus de modèles lors de notre exposition ventes   

du marché fermier le 21 et 22 Novembre 2026 dans la 

salle communale de 10h30 à 17h30 avec tombola.  

 

Venez nombreux, nous vous attendons. 

Lors de nos après-midi activités nous passons un moment 

très agréable basé sur le savoir-faire et le faire savoir. De 

nouvelles idées seront les bienvenues, n'hésitez pas à nous 

rejoindre. C'est avec plaisir que nous vous accueillerons 

tous les lundis de 13h30 à 16h30. 

 
Pour tous renseignements, vous pouvez contacter. 

Madame Cacheleux Huguette 06 03 76 04 38 
Madame Goudal Annie 06 81 93 88 25 

(Veuillez laisser un message si pas joignable)  
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11ème EXPOSITION DE 

PEINTURE 
      
 
 
 

Samedi 17 octobre 
Dimanche 18 octobre 

2026 
 

Salle des Fêtes 
Place de la république 

BREUIL LE SEC 
 

De 10h à 18h 
 

ENTREE GRATUITE 
 

       
 
 
 
 
 
 

CATALOGUE TOMBOLA AVEC TABLEAUX A GAGNER 
 

Tirage le Dimanche 18 octobre 2026 à 17h30 
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Travaux 

Abat-sons de l’église 
L'église de Breuil-le-Sec bénéficie d'une récente 
mise en valeur de son clocher. Les anciens abat-
sons, ces lames inclinées placées dans les fenêtres 
du clocher, ont été remplacés. 
Ces éléments, à la fois fonctionnels et 
esthétiques, jouent un rôle crucial : ils protègent 
l'intérieur du clocher des intempéries (pluie, 
neige, vent) tout en orientant le son des cloches vers le village. Devenus vétustes, ils ont cédé la place à de nouveaux éléments 
adaptés, assurant ainsi la pérennité de la toiture du clocher. 
Coûts des travaux : 68600 euros + 13200 euros de reprise de toiture et de démoussage. 
 

Tyrolienne  
Les travaux de la tyrolienne sont quasiment 
terminés. Ce projet porté par le Conseil Municipal 
des Jeunes était très attendu depuis plusieurs 
années. Grace à la persévérance de nos élus du 
CMJ, il a pu être financé cette année. Nous 
espérons que les jeunes sauront apprécier ce 
nouvel équipement situé dans le parc de la mairie. 
Coût de la tyrolienne et des travaux: 37650 euros. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Panneaux de basket 

Les amateurs de basketball de Breuil-le-Sec peuvent venir jouer 
de nouveau dans le parc de la mairie. Les anciens panneaux de 
basket, devenus vétustes et peu sûrs ont été remplacés. 
 
La municipalité de Breuil-le-Sec continue ainsi d’investir dans 
les équipements sportifs communaux, encourageant le sport 
au cœur du village. 
Coût du remplacement des panneaux : 6190 euros

Cour du périscolaire 
Les grilles de la cour du périscolaire ont été 
entièrement décapées et repeintes par les 
services techniques de Breuil-le-Sec. Ce travail 
remarquable et minutieux vient achever les 
travaux engagés sur la cour depuis plusieurs mois 
et permet ainsi de redonner à cet espace un 
aspect plus agréable et soigné. 
Un grand merci aux agents des services 
techniques pour leur implication et pour la qualité 
du travail réalisé. 
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